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1. Zakladni udaje

Skolni jidelna je souéasti pravniho subjektu Zakladni $kola a Matetska $kola Chlum, okres
Ptibram, Chlum 16, 262 93 Nalzovice - piispévkova organizace.
ICO: 71000461

Skolni jidelna je soucasti budovy 8koly. Je zde umisténa $kolni kuchyng, $kolni jidelna,
sklady a socidlni zdzemi pro pracovnice SJ.

Jidelna zajistuje stravovani pro zdky a zaméstnance zakladni Skoly a Skolni druziny,
mateiské Skoly a Skolni jidelny.

Kapacita SJ: 240 obédi
Velikost jidelny: 60 zaki
26 déti MS + déti, které se stravuji v pfimo v MS

Vydej probih& v péti etapach dle rozvrhu $koly a potieb matetské skoly. Vydej stravy probiha
od 11.30 hod. do 13.30 hodin.

Primérny denni pocet obédu: 180
Primé&rny denni pocet svacinek: 40 dopolednich, 35 odpolednich

Zameéstnanci Skolni jidelny:

Hana Cervenkova vedouci skolni jidelny Uvazek 0,5
Ivana Kozlova hlavni kucharka Uvazek 1,0
Zdenka Podzimkova kuchaika Gvazek 1,0
Eva Sosnovcova pomocna sila Gvazek 0,375
Celkem provozni zaméstnanci Uvazek 2,875

2. Udaje o provozu
Skolni jidelna se tidi vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., to znamena, ze se fidi vyzivovou normou a
rozpétim finan¢niho limitu na ndkup potravin stanovenymi v této vyhlasce.

Finance na uvafeni obédu jsou poskytovany z nékolika zdroju. Potraviny si hradi stravnici,
platové finan¢ni prostiedky jsou hrazeny z penéz poskytnutych krajskym Ufadem a provozni

naklady hradi Obec NalZovice.

Pracovnice ve $kolni jidelné dodrzuji pozadavky na hygienu ve stravovacich sluzbach. Nosi
ochranné pracovni odévy a obuv.

Vsechny zaméstnankyné $kolni jidelny prosly skolenim hygienického minima v Ptibrami
3. 2. 2020 — Asociace Skolnich jidelen.

Jidelni¢ek vyveéSujeme na webu Skoly a 1 v papirové podobé po budove skoly.

Béhem Skolniho roku se ve Skolni jidelné¢ provadéla bézna udrzba. VeEtsi opravy a
rekonstrukce pfipadly na vano¢ni, jarni a letni prazdniny.



O vanoc¢nich prazdninach pracovnici obce vybourali vstupni dvete z jidelny do kuchyné a
osadily se nové §irsi dvete, které umoziuji snadnéjsi ptistup do Skolni kuchyné pfi st¢hovani
zafizeni.

Béhem jarnich prazdnin jsme v kuchyni provedli dalsi rekonstrukci. Elektrikaf odpojil staré
spotfebiCe, které jsou v kuchyni vice jak 30 let a byly jiz ne pln¢ funkcni. Jedna se o
elektrickou panev, fritézu, a elektricky sporak. Tyto spotiebite se odvezly do kovosrotu.

Odpojil se varny kotel a cukrarské pece. Varny kotel se presunul na nové misto.

Poté se v kuchyni udélaly nové rozvody elektfiny, vody a odpadu, opravil se ¢asteéné
obklad na stén¢ a dlazba na podlaze a osadil se novy nerezovy kanal s rostem. Tento prostor
se pripravil na nové spotiebice — multifunkéni panev a konvektomat, které jsme zakoupili.
Vybérové fizeni probihalo na konci roku 2019 a byla vybrana firma Intergast z Prahy. Tyto
spotiebite piijela firma nainstalovat 10. 2. 2020. Nasledujici den zamé&stnankyn& SJ prosly
zaskolenim, jak tyto stroje obsluhovat.

16. 3. 2020 byla uzaviena celd Skola z divodu nafizeni vlady, vzhledem k rozsifeni
koronavirové ndkazy. Béhem karantény se Vkuchyni vafilo vzdy jen v pondéli pro
zameéstnance Skoly. V tomto obdobi se provadéla dikladné dezinfekce vSech prostor, aby bylo
ve piipraveno na nastup zaki a déti z MS. V kuchyni a jidelné jsou rozmistény nadoby
s desinfekénim prostfedkem a antibakterialnim mydlem. Pouzivaji se jen jednordzové utérky,
rukavice a rousky.

25. 5. 2020 se zadalo vafit pro zaméstnance, zaky prvého stupné a MS. Rezim ve $kolni
jideln€é se musel zménit. Déti chodi na obédy v oddélenych skupinach, udrzuji rozestupy.
Kuchatky po kazdé skupiné, ktera se naobédva dezinfikuji v§echny povrchy. Pti myti nadobi
se pouziva dezinfekce. Ptibory jsou jednotlivé balené do ubrouskd a kuchatky je détem
rozdavaji. Stravnici sedi odd€lené v dostate¢ném rozestupu. V jidelné jsou nainstalovany
ochranné piepazky.

Od 8. 6. 2020 zacina do Skoly chodit i 2. stupeni. Ne vSichni Zaci ale vyuzivaji skolni obédy.
Po nékolika dnech od zavedeného nového rezimu se situace ustalila a provoz se znac¢né
uklidnil.

Béhem letnich prazdnin probihal v MS provoz do 17. 7. 2020.

Potom se mohly provadét dalsi opravy. Sklad brambor a zeleniny se nové vydlazdil,
vymaloval, osadil se novym svétlem a vétrakem. Malifi vymalovali jidelnu, opravili malbu
V kuchyni, Satné a ve skladu suchych potravin. Natfeli trezor a na Skrabce brambor opravili
lak.

Instalatéti vymeénili bojler v kuchyni, protoze piivodni bojler zacal protékat.

V kuchyni a na chodbé se odstranily staré poklopy, které jiz byly prorezlé a osadily se nové.

3. Udaje o stravovani

Stravovani ve Skolni jidelné je fizeno vybérem nejvhodnéjsich jidel dle zdravé vyzivy.
Samoziejmé& se musi zohlednit 1 stravovani v matef'ské Skole, kde jsou malé déti a potiebuji
trochu jinou konzistenci jidla neZ velci stravnici. Zaci maji dostate¢né velké porce s moznosti
ptidavku.

Informace o Skolni jideln€ - provozni fad, aktualni jidelni¢ek a jiné informace si mohou
stravnici najit na webovych strankach ZS a MS Chlum, nebo jsou vyvéSeny na nasténkach
vV budové skoly.

Obéd tvoii polévka, hlavni jidlo, napoj (¢aj, sirup, mléko, kakao nebo voda s citronem),
napoj si mohou déti vybrat dle chuti a to jak sladky tak neslazeny. Jako pftiloha jsou



zafazovany zeleninové salaty, mléné dezerty, ceredlni tyCinky, moucniky nebo vSechny
druhy dostupného ¢erstvého ovoce.

V mateiské skole dostavaji déti ke svaciné vzdy ovoce nebo zeleninu a samoziejmée néjaky
napo;j.

Dostatecné mnozstvi tekutin poskytuje Skolni jidelna béhem dne ve Skole, v matetské Skole
I v druzing.

Jidelnicek je nutné sestavovat tak, abychom dodrzely limity spotiebniho koSe.

4. DalSi aktivity

Jidelnicek se snazime obménovat, aby se neopakovaly stale stejné pokrmy. Alespoil jednou
mésiéné zafazujeme nové jidlo, které jesté stravnici od nas neznaji. Vafime noveé suroviny a
sezonni suroviny, které propaguje zdravy zivotni styl. Co nejméné¢ pouzivame polotovary.

Spolupracujeme se skolou a Skolkou. Vychazime si vstiic dle potieby $koly i Skolky,
pokud se konaji néjaké akce, tak se ¢asové prizpusobime s vydejem ale i skladbou stravy
jejich potifebam.

Pii akcich konanych ve spolupraci s vefejnosti a SRPDS se pracovnice SJ aktivné
zapojuji.

V Chlumu, dne 20. 8. 2020 CervenkovévHana
vedouci SJ



